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Fast eine Milliarde Menschen hungern weltweit. 150 Millionen Kinder
leiden unter Mangelernährung. Nahrungsmittel werden verschwendet.
Die Umweltbelastung, der Fleischkonsum sowie die
Gesundheitschäden durch Übergewicht nehmen weltweit zu. Die
Nahrungsmittelpreise steigen – Dies sind die wichtigsten
Herausforderungen.

Wir schauen die gesamte Wertschöpfungskette an: Wo können uns
Technologien helfen? Was sind die neuesten Erkenntnisse zu unserem
Verhalten und der Umweltbelastung? Wo entstehen neue
Geschäftsfelder?

Sie erhalten einen kompakten Überblick über die zentralen Probleme
und Lösungsansätze. In intensiven Gesprächen können Sie sich mit
wichtigen Akteuren aller Anspruchsgruppen austauschen und
vernetzen. Bilden Sie sich Ihre eigene Meinung, optimieren sie Ihr
Handeln und entdecken Sie, wie sie noch mehr Nutzen stiften können.
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Hier diskutieren Sie
fachspezifisch, erhalten
praxiserprobte
Handlungsempfehlungen und
einen umfassenden Überblick.
Und natürlich: Networking, neue
Kontakte, neue Ideen
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Einführung und
Gesamtsicht
W e g e  zu nachhaltig e nW e g e  zu nachhaltig e n
Le be nsm itte l-Lie fe rke tte nLe be nsm itte l-Lie fe rke tte n

Dr. Christian Schader  - Leiter
Nachhaltigkeit, FiBL 
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Addre ssing  Malnutritio n at theAddre ssing  Malnutritio n at the
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P e rspe ctive s and Challe ng e sP e rspe ctive s and Challe ng e s

Amar Ali  - CEO, Africa Improved Foods 

Ho w m o re  nutritio us rice  canHo w m o re  nutritio us rice  can
co ntribute  to  fig hting  hidde nco ntribute  to  fig hting  hidde n
hung e rhung e r

Judith Smit  - Global Lead Nutrition
Improvement, DSM 
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Fo o dwasteFo o dwaste

Dr. Claudio Beretta  - Wissenschaftlicher
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Wissenschaften; Präsident,
foodwaste.ch 
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Fle isch e sse n:  Erg e bnisse  ausFle isch e sse n:  Erg e bnisse  aus
e ine m  Fo rschung spro je kt m it de re ine m  Fo rschung spro je kt m it de r
Gastro no m ieGastro no m ie

Gian-Andrea Egeler  - Team Geography
of Food, ZHAW Zürcher Hochschule für
Angewandte Wissenschaften 
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Nachhaltiger Konsum
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Technologie und Akzeptanz
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